
 

 

 

MENÚ ARROCES DE LA ALBUFERA 
OTOÑO/INVIERNO 26/27 

 

 

Entrantes individuales: 
 

Foie micuit hecho en casa con mermelada de kumquats de nuestro huerto. 

Roast Beef, aderezo de setas, avellanas y ensalada de brotes tiernos. 

Nuestro homenaje al huevo a la flamenca. 

 

Arroces en paella: 
 

Arroz del señorito con longueirones, gambas blancas y rape. 

Arroz de Cococha de Atún de almadraba.                         

Arroz campero de pato salvaje y níscalos. 

 

Para querer volver: 
 

Milhoja caramelizada de haba tonka, y helado de trufa. 

Manzana asada y especias en texturas: caramelo salado de jengibre, crumble de clavo 
y helado de cardamomo. 

 

Precio 50.00 € (IVA incluido) 

 

 


